
Max Bögl und Gastgewerbe? Ganz genau! Mehr als 
2.000 Mitarbeiter(innen) alleine am Hauptsitz in Sen-
genthal bringen täglich Höchstleistungen und brauchen 
dafür Energie. Unsere Betriebsgastronomie ist damit 
ein ganz entscheidendes Puzzleteil für den Erfolg von 
Max Bögl. Sei es im Küchenbereich oder im Service – wir 
brauchen dich! Bei uns erwarten dich geregelte Arbeits-
zeiten, eine arbeitsfreie Weihnachtszeit und nur gele-
gentliche Wochenendeinsätze.

Voraussetzungen
■ ��Spaß am Umgang und an Kommunikation  

mit Menschen
■ ��Freude an der Zusammenarbeit mit Kollegen  

und im Team
■ ��Eine praktische Orientierung mit  

„Hands on“-Mentalität
■ ��Gute Umgangsformen, gepflegtes Erscheinungsbild  

und eine natürliche Herzlichkeit

Ausbildungsinhalte
■ ��Zubereitung und Ausgabe von  

kalten und warmen Speisen
■ Warenannahme und Qualitätsprüfung
■ �Erlernen, Umsetzen und Kontrollieren  

von Hygienestandards 
■ �Empfang und Bewirtung von internen  

und externen Gästen 
■ �Vorbereitung und Betreuung von Schulungs-  

und Bewirtungsräumen

■ ��Ausbildungsdauer: 
2 Jahre

■ ��Ausbildungsstandort: 
Sengenthal

Fachkraft im Gastgewerbe (m / w / d)


